
DURSTIG?

/  W I R  B E R A T E N  E U C H  G E R N E !

/ Gasthaus zur Krone I Elzach

/ Alkoholfreies

/ Kaffee + Co.

/ Bier + Spritziges

/ Feine Weine



A L K O H O L F R E I

/ Tafelwasser still I medium I prickelnd

/ Säfte I Lohnmosterei Wölfle Elzach

KALT + HEISS

/ Tafelwasser still I medium I prickelnd 0,5 / 5,2
1,0 / 7,9

/ klein gespritzt
/ groß gespritzt

/ Johannisbeer I Apfel I Quitte (hausgemacht) I Traube (Weingut Huber)
0,25 / 3,2

0,5 / 5,8

H E I S S E S

/ Doppelter Espresso
/ Espresso 3,5

/ Cappuccino
/ Cafe Crema

/ Milchkaffee
/ Latte Macchiato

/ Cortado

/ Paulaner Spezi
/ Coca Cola

0,3 / 3,8
0,3 / 3,8

/ Paulaner Limo
/ Elephant Bay Eistee Peach

0,3 / 3,8
0,3 / 4,2

4,5
4,0
4,2
4,5
4,0
4,0

/ Tee vom TEE GSCHWENDNER
/ Earl Grey, Früchte, Grüntee 4,0

/ Heisse Schokolade 4,0
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B I E R  +  C I D E R

/ Waldhaus Weizen vom Fass
/ Waldhaus Helles vom Fass
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BIER + SCHORLE

/ Waldhaus Pils vom Fass 0,5 / 4,5
0,5 / 4,5
0,5 / 4,5

/ Waldhaus ohne Filter vom Fass

/ Radler I süß oder sauer

0,5 / 4,5

0,5 / 4,5

S C H O R L E

/ Rose I Spätburgunder Rose
/ Rot I Spätburgunder Rotwein

/ Weiß I Müller-Thurgau 0,25 / 4,0

0,25 / 4,0
0,25 / 4,0

/ Weiß I s´Kruneschorle mit Eis + Zitrone 0,25 / 4,5

/ Waldhaus ohne Filter alkoholfrei
0,5 / 4,5/ Waldhaus Weizen alkoholfrei
0,3 / 3,8

/ Streuobstwiesen Cider I Apfel + Birne + Quitte I Hofgut Wörner 0,3 / 6,9
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APERITIFS

S P R I T Z  +  C O C K T A I L

/ Hugo mit hausgemachtem Holunderblütensirup
/ Aperol Spritz 0,25 / 6,9

0,25 / 6,9

/ Limoncello Spritz mit “Don Pasquale” Limoncello
/ Rosato Mio 0,25 / 6,9

0,25 / 6,9

/ Sarti Spritz 0,25 / 6,9
/ Canonita Spritz 0,25 / 6,9

/ Moscow Mule mit “pureV Schwarzwald” Vodka
/ Whisky Sour mit “Theo´s Evermann” Whisky 0,25 / 6,9

0,4 / 6,9

/ Needle Gin Tonic I alkoholfrei 0,25 / 6,9

W I N Z E R S E K T

/ Cremant Rosè I brut I 2022 I Weingut Faber I Freiburg
/ Rivaner I brut I 2024 I Weingut Alfred Huber I Durbach 0,1 / 6,5

0,1 / 6,5
/ Muskateller Secco I feinfruchtig I 2023 I Andreas Männle I Durbach 0,25 / 9,5

/ Cremant Rosè I brut I 2022 I Weingut Faber I Freiburg
/ Rivaner I brut I 2024 I Weingut Alfred Huber I Durbach 0,75 / 35,0

0,75 / 35,0
/ Muskateller Secco I feinfruchtig I 2023 I Andreas Männle I Durbach 0,75 / 29,0

/ Needle Gin Tonic 0,4 / 6,9

/ Fine Spritz I alkoholfreier Aperol I Brennerei Wild 0,25 / 6,9
/ Hugo I alkoholfrei 0,25 / 6,9

/ Quitten Spritz I hausgemachter Quittensirup 0,25 / 6,9
/ Rote Bete Tonic I mit Rote Bete Geist vom Buchholzenhof 0,25 / 6,9

/ Quitten Spritz mit hausgemachtem Quittensirup 0,25 / 6,9



W E I S S

/ Grauburgunder I trocken I 2024 I Dr. Heger I Ihringen
/ Riesling I trocken I 2024 I Andreas Männle I Durbach
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OFFENE WEINE

/ Müller-Thurgau + Riesling I trocken I 2024 I Wörner I Durbach 4,5 / 9,5
4,5 / 9,5
4,5 / 9,5

/ Weißburgunder I trocken I 2025 I Landerer I Vogtsburg
/ Sauvignon Blanc “CHARA” I trocken I 2024 I Alexander Laible I Durbach

/ Weißburgunder & Chardonnay I trocken I 2024 I Martin Räpple I Vogtsburg 4,5 / 9,5
4,5 / 9,5
4,5 / 9,5

R O S É

/ Spätburgunder I trocken I 2024 I Andreas Männle I Durbach
/ Rosé Fumé I trocken I 2023 I Dr. Heger I Ihringen

/ Rosé “Saignée” Cuvée I trocken I 2024 I Landerer I Vogtsburg 4,5 / 9,5
4,5 / 9,5
4,5 / 9,5

R O T

/ Spätburgunder “Edition VA” I trocken I 2022 I Huber I Durbach

/ Spätburgunder I fruchtig I 2024 I Andreas Männle I Durbach

/ Merlot I trocken I 2024 I Oberkircher Winzer I Oberkirch 4,5 / 9,5
4,5 / 9,5

4,5 / 9,5

0,1 / 0,25

/ Cuvée Rot “Insider” I trocken I 2023 I Landerer I Vogtsburg 4,5 / 9,5

U N S E R E  K L E I N E N

/ Spätburgunder Rotwein I 0,375l I trocken I 2022 I Faber I Freiburg
/ “Calmo” Rotweincuvée I 0,375l I trocken I 2022 I Waßmer I Schlatt 19

19
/ Spätburgunder Rotwein “Barrique” I 0,5l I trocken I 2018 I Faber I Freiburg 35



W E I S S

Andreas Männle I Durbach 

/ Riesling I Gutswein I trocken I 2022
/ Grauburgunder I Qualitätswein I trocken I 2023

29,0
29,0

Alexander Laible I Durbach

/ Sauvignon Blanc “CHARA” I Qualitätswein I trocken I 2024 31,0

Hofgut Wörner I Durbach

/ Müller-Thurgau & Riesling I unfiltriert I trocken I 2024
/ Weißburgunder I unfiltriert I trocken I 2024
/ Riesling “400” I unfiltriert I trocken I 2024

31,0
31,0
34,0
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FLASCHENWEISE

/ Weißburgunder “Muschelkalk” I Qualitätswein I trocken I 2024 31,0
/ Chardonnay “CHARA” I Qualitätswein I trocken I 2024 31,0

/ Granit “Gemischter Satz” I unfiltriert I trocken I 2024 34,0

Weingut Martin Waßmer I Schlatt

/ Cuvée “Jung und Wild” I Qualitätswein I trocken I 2024 29,0
/ Gutedel I Qualitätswein I trocken I 2023 29,0



W E I S S

Weingut Dr. Heger I Ihringen

/ Silvaner “Pferd Willi” I Qualitätswein I trocken I 2023 39,0

Weingut Martin Räpple I Vogtsburg

/ Weißburgunder & Chardonnay I Qualitätswein I trocken I 2024
/ Grauburgunder “Henkenberg” I Lagenwein I trocken I 2024

29,0
46,0
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FLASCHENWEISE

Weingut Alfred Huber I Durbach

/ Grauburgunder “Steinberg” I Spätlese I trocken I 2022
/ Weißburgunder “Lausbub” I Qualitätswein I trocken I 2024
/ Riesling I Kabinett I feinherb I 2024

32,0
32,0
29,0

Weingut Johannes Landerer I Vogtsburg

/ Cuvée Weiß “Summerfeeling” I Qualitätswein I trocken I 2024

/ Weißburgunder “Gestühl” I Qualitätswein I trocken I 2022
/ Sauvignon Blanc Fumé I Qualitätswein I trocken I 2023

29,0

59,0
59,0

/ Wild Roots Weiß I Qualitätswein I trocken I 2023 39,0

/ Spätburgunder “weiß gekeltert” I Qualitätswein I trocken I 2024 39,0



R O S E

Alexander Laible I Durbach

/ Spätburgunder Rosé “UNTERM RADAR”  I Qualitätswein I trocken I 2024 31,0

Weingut Salwey I Vogtsburg

/ Spätburgunder Rosé I Qualitätswein I trocken I 2023 31,0

Weingut Dr. Heger I Ihringen

/ Rose Fumé I Qualitätswein I trocken I 2023 39,0

Hofgut Wörner I Durbach

/ Spätburgunder Rosé I unfiltriert I trocken I 2024 29,0
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FLASCHENWEISE

Weingut Alfred Huber I Durbach

/ Spätburgunder Rosé I Qualitätswein I trocken I 2024 29,0

Weingut Andreas Männle I Durbach

/ Badisch Rotgold I Qualitätswein I feinfruchtig I 2024 29,0

Weingut Martin Waßmer I Bad Krozingen-Schlatt

/ Spätburgunder Rosé I Kabinett I feinherb I 2024 29,0

Weingut Martin Räpple I Vogtsburg

/ Spätburgunder Rosé I Qualitätswein I trocken I 2024 29,0

Weingut Johannes Landerer I Vogtsburg

/ Rose “Saignée” I Qualitätswein I trocken I 2024 29,0
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FLASCHENWEISE

R O T

Weingut Faber I Freiburg

/ Spätburgunder Rotwein I Spätlese I trocken I 2022 32,0
/ Pinot Noir “Barrique” I Spätlese I trocken I 2022

Weingut Martin Waßmer I Bad Krozingen-Schlatt

/ “Calmo” Rotweincuvée I Qualitätswein I trocken I 2023 34,0

Weingut Dr. Heger I Ihringen

/ Spätburgunder Rotwein “Merdinger Bühl” I Qualitätswein I trocken I 2023 34,0

Weingut Martin Räpple I Vogtsburg

/ Spätburgunder Rotwein I Qualitätswein I trocken I 2024 29,0

39,0

/ Spätburgunder Rotwein “Eichberg” I Lagenwein I trocken I 2024 46,0

/ “Chapelle” Rotweincuvée I Qualitätswein I trocken I 2021 79,0

Andreas Männle I Durbach

/ Spätburgunder Rotwein I Gutswein I trocken I 2022 33,0

Alexander Laible I Durbach

/ Spätburgunder Rotwein “Alte Reben” I Qualitätswein I trocken I 2024 33,0

Hofgut Wörner I Durbach

/ Cabernet Cortis, Regent, Spätburgunder I unfiltriert I trocken I 2023 32,0
/ Pinot Nouveau “kalt sommerlich” I unfiltriert I trocken I 2023 35,0

Alfred Huber I Durbach

/ Spätburgunder Rotwein “Edition VA” I Qualitätswein I trocken I 2022 29,0

Weingut Johannes Landerer I Vogtsburg

/ Pinot Noir “Schwarze Erde” I Qualitätswein I trocken I 2022 39,0
/ Syrah Réserve I Qualitätswein I trocken I 2023 69,0

/ Cuvée Rot “Insider” I trocken I 2023 I Landerer I Vogtsburg 29,0



S U P P E N

Flädle aus eigener Produktion I hausgemachte Rinderkraftbrühe

/ Bärlauchcremesuppe

DAVOR

/ Badische Flädlesuppe 9,0

frischer Bärlauch I Pinienkerne I frittierter Rucola

S A L A T E
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10,0

Unser Blattsalat I Pinienkerne I Preiselbeervinaigrette

/ Beilagensalat

/ Kronensalat 7,0

Rohkostsalate + Blattsalat I Pinienkerne I Preiselbeervinaigrette
8,0

 Pinienkerne I Preiselbeervinaigrette

/ Salatteller wahlweise mit:

/ Großer gemischter Salat 12,0

/ zwei panierten Schnitzel 19,0

/ Rumpsteak (250g) 27,0

/ gebratenen Forellenfilets 24,0

/ frittierten Ratatouillebällchen 21,0

/ Leberle 19,0

vegan

/ Cordon Bleu 22,0

/ Cremige Rote Bete-Himbeer Suppe 
Walnussgranola I gereifter Balsamico I Olivenöl

10,0

/ gebratenem Saibling 27,0



F L E I S C H

Pommes Frites I Preiselbeeren

/ Rahmschnitzel vom Schwein

DAZWISCHEN

/ Schnitzel “Wiener Art” vom Schwein 16,0 / 19,0

hausgemachte Spätzle
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19,0 / 22,0

Brägele

/ Rumpsteak 300g I 14 Tage Dry Aged

/ Leberle sauer I geröstet vom Rind 19,0

Pommes Frites I Kräuterbutter
34,0

gefüllt mit Berner Alpkäse + Schwarzwälder Schinken I Pommes
Frites I Bratensauce

/ s’ Krunepfännle

/ Cordon Bleu vom Schwein 24,0

rosa gebratenes Schweinefilet I Pfannengemüse I hausgemachte
Spätzle I Pilzrahmsauce

29,0

300g 14 Tage Dry Aged Rumpsteak I Brägele I feine
Rotweinzwiebeln mit Thymianjus

/ Zwiebelrostbraten 39,0

F I S C H

 Salzkartoffeln I Kräuterbutter

/ Gegrillter Saibling

/ Gegrilltes Forellenfilet 24,0

Käsesauce aus Saanener Bio-Alpkäse I Pfannengemüse I frittierte
Rosmarinkartoffeln

34,0

/ Pilzrahmschnitzel vom Schwein
hausgemachte Spätzle

21,0 / 24,0



V E G G I

mit Berner Alpkäse I Röstzwiebeln I gemischter Salat

/ Hausgemachte Alpkäseknödel

DAZWISCHEN

/ Käsespätzle im Pfännle + Salat 21,0

Pilzragout I Pfannengemüse I Cashews
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22,0

/ Ricotta-Spinat Ravioli 24,0

K I N D E R K A R T E

paniert I Pommes Frites

/ Rahmschnitzel

/ Schweineschnitzel 11,0

hausgemachte Spätzle
12,0

Ketchup

/ Portion Spätzle

/ Portion Pommes 6,5

hausgemacht I Rahmsauce
6,5

hausgemachte Alpkäsesauce aus Saanener Bio-Käse I Walnussgranola I
frischer Rucola I karamellisierte Birne I marinierte Rote Bete



D E S S E R T

/ Vanille I Schokolade I Walnuss I Joghurt-Waldfrucht I Karamell I Johannisbeersorbet

DANACH

/ 1 Kugel Eis 2,0
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Espresso I Vanilleeis
/ Affogato 4,5

Vanille I Schoko I Karamell I Franzi Likör I Sahne I Granola
/ Franzi Becher 7,5

Vanille I Schoko I Walnuss I Schokosauce I Sahne I Granola
/ Nussbecher 7,5

Vanille I Joghurt-Waldfrucht I Johannisbeersorbet I Beerensauce I Sahne
/ Beerenbecher 7,5

Williams-Christ I Nägeles Birne I Kirschwasser I Mirabelle I Topinambur I
Zibärtle I Obstler I Fassgelagerte Pflaume I Eier-Kirsch-Likör I Sauerkirschlikör
I Himbeerlikör

/ Kinzigbrennerei I Biberach 4,0

D I G E S T I F

Marc vom Riesling I Marc vom Gewürztraminer I Weinhefebrand I Brandy
/ Weingut und Brennerei Faber I Freiburg 5,0

Rote Bete Geist I Fichtensprossengeist I Himbeergeist I Blaubeergeist I
Brombeergin

/ Buchholzenhof I Mühlenbach 6,0

Elixier Wildschlehe I Elixier Wildkirsche I Konstantinopler Quitte I 
Marille Royal I Vulkan Blutorange I Wilde Schlehe 

/ Brennerei Wild I Gengenbach 8,0

Vanille I Schoko I Karamell I Schokosauce I Sahne I frische Bananen
/ Bananenbecher 7,5
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